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the 
WhiteWine 

 
1954  Gumpoldskirchen    Zierfandler/Rotgipfler Rasslerin 
1968  Salomon      Weissburgunder Spätlese 
1969  Domäne Wachau    Riesling Achleiten Auslese 
1971  Bründlmayer     Riesling Zöbinger Heiligenstein Spätlese 
1979  Gumpoldskirchen    Traminer Spätlese 
1991  Hirtzberger      Grüner Veltliner Honivogel 
1990  Prager      Riesling Achleiten Smaragd 
1993  Malat       Das Bestevom Riesling Grosse Reserve 
1993  Huber       Grüner Veltliner Berg 
1997  Tement      Grassnitzberg Sauvignon Blanc 
1997  Tement      Morillon Zieregg 
2012  Leth        Simply Wow 

 
Red Wine 

 
1992  Weninger      Blaufränkisch Reserve 
1992  Jr Reinisch      Pinot Noir Reserve 
2000  Markowitsch     M1 

 
Sweet Wine 

 
2005  Tschida      Sämling TBA 
2000  Patricius      TokajAszú 6 PuttonyosBendecz 
1981  Feiler‐Artinger    RusterAusbruch 

 

Austrian Wine Symphony Dinner 
5thJune 2013 

  $988++   
     

“Concassé” of oysters, lemon and seaweed granité 
“Concassé” d’huîtres, granité algues et citron 

**** 
Austrian white "Marchfeld" asparagus and caviar with whey 

Asperges blanches "Marchfeld" d’Autriche et caviar autour du lait 
**** 

Scallop and sea urchin, smoked seaweed butter 
Saint‐Jacques et oursins, beurre d’algues fumé 

**** 
Roasted Turbot, mussels and wild mushrooms, “terre et mer” jus 

Turbot rôti sur l’arête, moules et champignons sauvages, jus terre et mer 
**** 

Artichoke and black truffle soup, layered brioche with mushrooms and truffles 
Soupe d’artichaut à la truffe noire, brioche feuilletée aux champignons et truffes 

**** 
“Morsels” of veal with springtime flowers, leaves and root vegetables 

"Morceaux" du veau, racines, feuilles et fleurs du printemps 
**** 

Exotic colors 
Couleursexotiques 

**** 
Chocolate fondant with layered praline and chicory cream 

Fondant chocolat au pralin feuilleté et crème chicorée 
**** 

Mignardises 
 

 


